Griinkohlzeit im
Landhaus!

Griinkohl ist Vitamin C auf deftige Art.
Griinkohl ist ein traditionelles Gericht bei uns in Niedersachsen seit eh und je.
Immer zur passenden Jahreszeit, handverlesen, frisch vom Feld und liebevoll
sortiert, im Schweineschmalz geschmort und gekocht mogen wir ihn am liebsten

auf den Teller.

Unser Angebot in der Griinkohlzeit
von Anfang November bis Ende Februar.
Hier erleben Sie lingst vergessene Geniisse!

Griinkoh( reichlich und lecker angerichtet!

Griinkohl mit Bregenwurst
Eine gerducherte Bregenwurst und dazu SalzRartoffeln
und in Briihe geRochter Griinkohl.
9,80 €

Auf Vorbestellung — ab 8 Personen -, Griinkohl - satt"
dazu gibt es: frische und gerducherte Bregenwiirste, saftiger Kassler,

Bauchfleisch und SalzRartoffeln
und das "Alles" fiir nur 13,80 € / Person



